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Bemutatkozik a suliijsag

karacsonyi kiilonkiadasa

Kedves Olvasoink!

Az iskolatjsag elsé szamanak megjelenése elott szeretnénk nektek kedveskedni,
egy karacsonyi kiilonkiadassal, amit fogadjatok sok szeretettel.

Perge Dzsesszika nagyon sok munkat fektetett abba, hogy ez a szdm

elkésziilhessen!

Ez az év is eltelt, Covid ide vagy oda,
mindenkinek legyen boldog karacsonya!
Boldog 0j évet kivan a Széchenyi Piros Iskola!
[Sziics Zsuzsanna és Farkas Katalin kollégaink jokivansaga /

Szerkesztok:Berki Henriett, Vad Viktor, Perge Dzsesszika, Farkas
Viktdria Judit, Mozsar Jazmin Téth Dorina, Sziics Mira, Lakatos Pal
Gyula, Varga Vivien, Szekeres Dominik, Dancza Mildn
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Karacsonyl otlelek dekoraclohoz

/Bizunk benne, hogy akar ti is konnyedén meg tudjatok valositani!l

Karacsonyi izzok

Elsének fogjunk meg egy rossz, kopott izzot és kezdjiink felvinni ra egy Kis
festéket, barmilyen szin jo!

Aztan fogjunk meg egy csillaimos iiveget vagy dobozt és egy kanal segitségével
szOorjuk meg az izzot/izzokat!




Aztan fogjunk meg egy viaszos papirlapot és hagyjuk éket allitva szaradni!

Néhany csillogé hopehelymatricat is lehet hasznalni, és véletlenszertien helyezd
el 6ket néhany fehér izzon!




Mini karacsonyfa

Ezek kelleni fognak hozza:
fahéjrudak

miifeny6agak

valogatott gombok
ragasztopisztoly
drétvagok

zsineg vagy kenderzsinor

vonalzo



Kezdjiik az 6sszes anyag elokészitésével. Itt az ideje, hogy bedugjuk a
ragasztopisztolyt is! Vagjunk zsineget és annyi miifeny6agat drotvagéval,
ahany diszt szeretnénk elkésziteni! Miutan levagtuk a darabokat, készen
allnak az osszeszerelésre!

Kezdjiik azzal, hogy a fenyot a fahéjrudhoz ragasztjuk, a tetejére helyezziik a
legrovidebb darabot majd egy hosszabbat, amit egy még hosszabb kovet! A
zsinegre csomot kotiink, mielott rogzitjiik.

o
y,

Miutan ezt befejeztiik, itt az ideje, hogy feldiszitsiik a fadiszeket! Ragasszuk
fel a gombokat. Az agak tetejére és mindkét oldalara helyezziink!






Gyertyatartok kekszes dobozbdl
Ezek kelleni fognak hozza:

konzervdobozok, mintas papirok, ollo, pillanatragaszto, sparga, mécsesek, egy
fa vallfa.

Mintas papirokbol csikokat vagunk. Par potty pillanatragasztot tesziink a
konzervdobozokra, és a papircsikokat rajuk ragasztjuk, a felesleget levagjuk.

Spargabol 25-40 cm-es darabokat vagunk, az egyik végiiket a dobozokra
ragasztjuk. A spargabol tovabbi kisebb darabokat vagunk, ezekbol masnikat
kotiink, és a felragasztott spargak végeihez ragasztjuk.



Egy fa vallfat felakasztunk egy szogre. Fa ruhacsipeszek egyik oldalara mintas
papircsikokat ragasztunk. A konzervdobozok spargait néhanyszor a fa
vallfara tekerjiik, a ruhacsipeszekkel rogzitjiik, ugy, hogy a dobozok igy
kiilonféle magassagokba Kkeriiljenek.

A konzervdobozokba mécseseket helyeziink, és ezzel készen is van ez a kedves
és latvanyos dekoracio.




Karacsonyi zenék

Jingle Bells
We wish you a merry christmas

Weneed a little christmas

Jingle bells remix
Oh holy night

blue chistmas

Silent night

He came here for me
A chrismas carol
Marys boy child

Give me your heart for christmas

Hark! The herald angels sing

Christmas children



Charlie brown chtistmas

12 days of chrismas

Next year

Last christmas

Mistletoe

Firework

Mariah Carey: All I Want for Chirstmas is You
Little christmas tree

Zséda: Sziirke patas

Michael Bublé-Santa Claus Is Coming To Town
Bereczki Zoltan-Szinetar Dora: Ajandék
Ariana Grande: Santa Tell me

Sia:Snowman

Brenda Lee: Rockin Around the Cristmas Tree
Wolf Katalin, Szekeres Adrienn, Pély Barnabas: Karacsonyi iinnep
Venczli Alex: Fagyongy

Biivos éj
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Karacsonyi filmek/mesék

k45124122 fotosearch ©

Négy karacsony
Polar Expressz

Az ot legenda
Karacsony Artur

A Grincs

Szellemes karacsony
Klaus- A karacsony titkos torténete
Biibaj

Aprolab

Csoda a 34.utcaban
Boldog karacsonyt
Madagaszkar
Paddington 2.
Shrek

Enekelj

Minyonok
Jégvarazs

Mikulas mentoakcio
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Karacsonyi ajandéktippek

Lanyoknak

-arcmaszk
-koromlakk

-ruha

-smink

-kontos

-pizsama

-Cipo

-¢kszerek / kiegészitok

-naplo

-Fiuknak
-X-box

-ps4
-vide6jaték

-pizsama
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-cip0
-ruha
-pénz

-telefontok
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Karacsonyi siitik

Mézeskalacs muffin

Hozzavalok:

20 dkg liszt

5 dkg vaj

2 tojas

1,5dl tej

10 dkg cukor

1 tk. vanilia aroma

1 tk. mézes fiiszerkeverék
1 tk. fahéj

1 tk. reszelt citromhéj
2 tk. stitépor

csipet sO
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Keverd 6ssze a szaraz hozzavaldkat, igy a lisztben keverd el a fliszereket, a
citromhéjat, a sot, a siitOport. Egy masik keverdtalba mérd ki az olvasztott vajat.
Robotgéppel keverd hozza a cukrot, majd egyesével a tojasokat. Ontsd hozz4 a tejet
¢s végiil a vaniliaaromat is. A lisztes keveréket adagonként keverd a muffin
tésztahoz.

Muffinsiitot bélelj ki papirkékkal, oszd el a tésztat egyenletesen, majd told a 180
fokra elémelegitett siitébe, €s siisd 20-25 percig. Kinalhatod melegen, tejszinhabbal
¢s fahéjas porcukorral megszorva talaljuk.

Unnepi meggyes kdokuszgolyd

HOZZAVALOK:

25 dkg daralt keksz
10 dkg vaj

15 dkg porcukor

1 dl tej

1/2 iveg rumaroma
1 ek. keser(i kakad
pici kokuszreszelék
a toltelékhez:
meggy

Valamint:
kokuszreszelék
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ELKESZITES:

A kekszbdl, vajbol, cukorbol, tejbdl, rumaromabol, a kakadbol €s a keves
kokuszreszelékbdl jol formalhatdo masszat gyurunk, és kis golyokat formazunk,
melyeknek a kozepébe egy-egy jol lecsurgatott, kimagozott meggyet tesziink.

A golyodkat izlés szerint kokuszreszelékbe forgatjuk.

Bananos-csokoladés kuglof

HOZZAVALOK:

6 tojas

38 dkg liszt

120 ml olaj

1/2 csomag siitépor

1/2 teaskanal szoédabikarbona

2 nagy (vagy 3 kisebb) érett banan, 6sszetorve
2 evOkanal cukrozatlan kakadpor
1/2 kavéskanal fahé;

1/2 citrom reszelt héja+leve

38 dkg cukor

120 ml tej

120 ml viz

a bevonashoz:

1 tabla tortabevono

1 pici fahé;j
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ELKESZITES:

A siit6t 180 fokra eldmelegitjiik. A tojasokat kettévalasztjuk, a fehérjét kemény
habb4 verjiik.

A sargajaba belekeverjiik a cukrot, €s habosra keverjiik. Ezutan dvatosan a
tojassargdjaba szitaljuk a siitOporral és szodabikarbonaval elkevert lisztet, majd
belekeverjiik a kakadt, a tejet, az olajat, a vizet, a citrom levét és reszelt héjat, az
Osszetort banant €s a fahéjat.

A slirli masszaba forgatjuk a tojasfehérjét — 6vatosan, hogy 0ssze ne torjon — €s
vajjal kikent, kilisztezett kuglofformaba ontjiik.

A siitébe toljuk €s kb. 40 perc alatt megsiitjiik. (Egy hurkapalcikat beleszarva
tudjuk ellendrizni, hogy megsiilt-e.)

Siités utan azonnal ledntjiik a kis fahéjjal izesitett, felolvasztott tortabevonoval, és
hagyjuk, hogy rddermedjen.
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Lakatos Pal Gyula, Szekeres Dominik Adam, Dancza Milan:

A karacsony

Boldog karacsonyt
Udvézli a kaldcsod
[tt az tinnep meseszep
Es boldog lesz a nép

Jon a mikulas

és megtelik a csizmad

es eltiinik a stiti, amit csinaltal
cserébe hozza az ajandékot am
mivel rossz voltal ezért hozott
virgdcsot is hozza

Itt a papokam

és elvitte az egyik manokam

jott a mamadam

és vett nekem egy pliiss mikulast.
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